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Bienvenue au 30e  Week-End 

 Bières Spéciales 
 

La formule du WEBS reste inchangée pour cette 30èm édition : nous vous proposons 
cette année 130 bières spéciales à la carte, avec une quarantaine de nouveautés par 
rapport à la précédente édition.   Les brasseurs ne sont pas présents, mais nous 
pouvons toujours compter sur notre groupe de fidèles bénévoles qui se relaient 
durant tout le Week-End pour assurer le service.  
La carte a été légèrement modifiée cette année; une nouvelle catégorie de bière fait 
son apparition : les bières sans gluten.  Ceci permet aux personnes intolérantes au 
gluten de pouvoir participer pleinement au WEBS, bien que ces 5 bières (N° 56 à N° 
60 à la carte) ne leur soient pas exclusivement réservées, et sont accessibles à tous. 
La catégorie des bières sans alcool a été étoffée pour répondre à la tendance actuelle 
et offre cette année un choix entre 4 bières originaires de brasseries différentes. 
Parmi ces bières sans alcool, mentionnons la toute première bière trappiste sans 
alcool, la « Trappe Nillis » en N°54.  
Pour cette 30ème édition, nous avons également voulu vous proposer une nouveauté 
locale puisque notre « Veschaux » créée pour la dixième édition fait place à une 
ambrée triple, qui a été brassée en collaboration avec la micro-brasserie «Li P’tite 
Brèssène » à Fosses-la-Ville.  Cette « Sohier Triple » à 9° est N° 45 à la carte. 
Une petite restauration est toujours possible sur place (hamburger pur bœuf, 
portion de fromage d’ abbaye, cervelas, croque-monsieur et soupe à l’oignon). 
Les animations sont toujours présentes en soirée le vendredi et le samedi, 
 (5€ l’entrée) ainsi qu’une ambiance familiale le dimanche après-midi (entrée 
gratuite).  
La soirée du vendredi débutera par un blind test animé par « Le blind à Tonton » et 
sera ensuite animée par la sono French Kiss.  (Voir détail des animations en page 47) 
Le tournoi de mijole du dimanche après-midi est à présent devenu une tradition du 
WEBS. Les règles de ce jeu d’adresse, enfants admis, sont disponibles sur 
www.mijole.com. 
Si la météo le permet, nous vous proposons de découvrir notre région par une 
marche familiale de quelques kilomètres autour d’un des plus beaux villages de 
Wallonie le samedi à 14H00.  La participation à cette marche est gratuite 
Pour cette 30ème  édition, nous sommes heureux de pouvoir accueillir  « La CorriWebs 
2024 », 13° et dernière étape de la tournée des corridas. 
Les enfants s’élanceront samedi à 15H00 et les adultes à 16H00 sur 5Km ou 10 Km 
et la remise des prix de l’étape, ainsi que du challenge organisé sur la saison 2023-
2024 est prévue aux alentours de 18H00. 
 
Brassicolement vôtre.                                                             L’ASBL « LES VESCHAUX ». 
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Les Trappistes 
1. Chimay Dorée      4.8° 33cl 3.50€ 

   Abbaye de Scourmont 

http://www.chimay.com 
Jusqu’à présent réservée à la communauté monastique, à ses hôtes et à 
ses collaborateurs, est disponible aujourd’hui sur le marché.  Cette bière 
blonde et légère dégage un arôme subtil de zeste d’orange et arbore une 
mousse fine comme de la neige. On décèle au goût une délicate 
combinaison de houblon frais et de coriandre. 
 

2. Chimay Rouge         7° 33cl 3.50€ 
   Abbaye de Scourmont 

http://www.chimay.com 
La plus ancienne bière de Chimay. En 1862, les moines de Chimay brassent 
leur première bière selon les traditions monastiques d’un brassage 
naturel.  Cette bière brune, d’une couleur rouge cuivrée, dégage un arôme 
léger et complexe ainsi que des nuances fruitées, abricotées. Sa mousse 
est ferme et onctueuse. 

3. Chimay Blanche      8° 33cl 4.00€ 
   Abbaye de Scourmont 

http://www.chimay.com 
D’une couleur dorée, allie douceur et amertume avec un rare équilibre. 
Cette bière ambrée, dégage un parfum de houblon frais et de levure. Sa 
mousse est fine et neigeuse.  Ses arômes possèdent une touche fruitée 
de type muscat et de raisin sec provenant du houblon. 
 

 

4. Chimay Bleue          9° 33cl 4.00€ 
      Abbaye de Scourmont 

http://www.chimay.com 
Bière foncée à l’arôme puissant. C’est en 1956 que la communauté 
monastique développe une bière de Noël. Cette bière brune dégage une 
légère touche fleurie rosacée associée à une agréable odeur de levure 
fraîche. Sa mousse est épaisse, brun crème. Ses arômes puissants et 
complexes possèdent une note  
de bouquet d’épices fines et elle révèle en bouche une note de caramel. 

 

5. Chimay Verte          10° 33cl 4.50€ 
Abbaye de Scourmont 

http://www.chimay.com 
La Chimay 150 est une bière blonde forte, rafraîchissante et fruitée, 
savoureuse et puissante.  Son corps rond et doux, son goût fumé et 
épicé, caractéristique des bières de Chimay, vous laisseront en bouche un 
arrière-goût merveilleusement raffiné.  Ses saveurs délicates de romarin, 
et de clou de girofle s’associent à de subtiles touches florales. 
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Les Trappistes (suite) 
 

6. La Trappe Blonde         6.5° 33cl 3.50€ 
   Abbaye de Koningshoeven (Hollande) 

http://www.latrappe.nl 
Bière blonde, claire et pétillante, à haute fermentation, qui convient bien au 
goût européen. Elle se caractérise par l'utilisation de houblons fins, ce qui lui 
confère un arrière-goût en bouche légèrement amer. Son odeur est à la fois 
fraîche et aromatique. 

 

7. Orval                               6.2° 33cl 4.00€ 
Abbaye d’Orval 

http://www.orval.be 
Cette bière est particulièrement houblonnée et cela à deux moments 
différents de sa production: la grande quantité de houblons fins utilisés en 
salle de brassage lui confère un degré d’amertume très élevé en même temps 
qu’une longue conservation. D’autre part, c’est à la méthode anglaise du 
houblonnage à crû -- dry hopping -- pratiquée en cave de garde qu’elle doit le 
bouquet houblonné qui ravit le nez des consommateurs les plus avertis. 
 

8. Rochefort Verte              9.2° 33cl 4.00€ 
   Abbaye St Remy 

http://www.abbaye-rochefort.be  
La robe de la Rochefort 8 (9,2°) est brune et sa mousse est de couleur 
blanc-cassé.  Son bouquet d’arômes est complexe, avec des touches 
fruitées (fruits noirs), de caramel et de notes épicées.  Douce et 
équilibrée, elle forme une belle harmonie entre alcool et notes fruitées. 
 

9. Rochefort Bleue             11.3° 33cl 4.50€ 
   Abbaye St Remy 

http://www.abbaye-rochefort.be  
La Rochefort 10 surnommée la merveille, est d’une couleur brune 
intense avec une mousse onctueuse et beige.  La bière est dense et 
complexe : un palais profondément fruité (fruits secs) et épicé avec 
des notes de café et de chocolat noir dans une fin de bouche longue et 
chaleureuse. 

10. Rochefort Triple             8.1° 33cl 4.00€ 
Abbaye St Remy  

http://www.abbaye-rochefort.be  
Puissante et pleine de richesse, cette nouvelle trappiste belge possède 
une robe jaune-orange avec une épaisse mousse blanche, pour des 
arômes d'épices, de malt, de levure et de houblon. 
Une bière blonde brassée comme il y a 100 ans, dans le respect de la 
tradition et du savoir-faire des Moines Trappistes de Rochefort. 
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Les Trappistes (fin) 
 

11. Westmalle Extra               4.8°             33cl 3.50€ 
Abbaye de Westmalle 

http://www.trappistwestmalle.be 

La bière est brassée à l'Abbaye Notre-Dame du Sacré-Cœur de Westmalle 
depuis 1836.  À l'origine, cette bière était uniquement consommée par les 
moines et leurs invités pendant le déjeuner. Désormais, l'Extra est 
également disponible dans les magasins spécialisés en boissons et dans la 
restauration. 

12. Westmalle Double           6.5°              33cl 4.00€ 
   Abbaye de Westmalle 

http://www.trappistwestmalle.be 
Bière d’un rouge-brun foncé à fermentation secondaire en bouteille. De 
couleur crémeuse, la mousse dégage un arôme de malt spécial et laisse un 
joli motif de dentelle sur la paroi du verre. La saveur est à la fois riche et 
complexe, fruitée et épicée, avec une finale amère tout en fraîcheur.  
 

 

13. Westmalle Triple                9.0° 33cl 4.50€ 
   Abbaye de Westmalle 
http://www.trappistwestmalle.be 
Bière trappiste claire, à la robe dorée, ayant subi une refermentation en 
bouteille pendant trois semaines. Cette bière complexe dégage des 
arômes fruités et un parfum de houblon aussi agréable que nuancé. 
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Les Bières Brunes 
 

14. ARAporter              NEW           5.2° 33cl 4.00€ 
Brasserie d’Arlon 

 https://www.brasseriedarlon.com/ 
Bière brune très foncée de type English Porter. 
Tu remarqueras ses arômes de cacao, réglisse et légèrement café. 
Son amertume est bien présente et sa pétillance est modérée. 
Bien que très foncée, l’ARAporter se laisse boire très facilement. 

15. Ardenne Stout      NEW           8°           33cl  4.50€ 
Brasserie Minne 

https://brasserieminne.be/ 
Ce stout ardennais est une petite friandise à déguster. 
Le brasseur y associe un profil gustatif intense à une belle souplesse 
de dégustation. L’utilisation de malts d’épeautre grillé et les touches 
boisées lui donnent des saveurs intenses de café, de torréfié avec une 
pointe d’acidité. 

16. Bourgogne des Flandres          5°         33cl 4.00€ 
Brasserie Bourgogne des Flandres 

http://www.bourgognedesflandres.be 
La Bourgogne des Flandres occupe une place toute particulière dans 
le paysage brassicole belge. C’est un exemple typique de la tradition 
flamande des bières de coupage où bières jeune et vieille sont 
judicieusement mélangées pour obtenir un équilibre parfait.  
La Bourgogne des Flandres est brassée sur place dans le grenier, est 
mélangée avec du lambic provenant de la Brasserie Timmermans. Ce 
lambic a vieilli plus de douze mois dans des fûts en bois. Le résultat 
est une bière rouge-brun surprenante, à faible degré d'alcool et très 
riche en goût. 

17. Curtius Black        NEW           8°          33cl 4.00€ 
Brasserie  {C} 

 https://www.brasseriec.com/ 
Curtius Black est la bière noire pour les amateurs aguerris ! 
Forte et très souple à la fois, elle offre d’intenses arômes torréfiés de 
café et de cacao, tout en révélant une amertume équilibrée apportée 
par du houblon nord-américain. 

 
 

18. Cuvée Constant        NEW       7.5°      33cl 4.50€ 
Brasserie des Fagnes 

https://www.brasseriedesfagnes.com/ 
Fabuleuse, cette Cuvée Constant qui ravit tous les amateurs de bières 
spéciales ! 
La Fagnes Cuvée Constant possède des notes bien présentes de malts 
caramélisés, à l'équilibre parfait donnant un goût velouté et long en 
bouche.  
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Les Bières Brunes (suite) 
19. Fol Black IPA      NEW         6.6°          75cl 9.00€ 

Brasserie Li p’tit bressenne 

https://www.liptitebressene.be/ 
Bière brassée suivant la méthode « cold steeping ».  Tout l’houblonnage 
de l’lPA avec une touche sèche et la noirceur de la Guiness.  
Savant équilibre du malt noir et du houblon en faisant une soft IPA bien 
noire et rafraichissante.  
 

20. L’HIVEResse                         8°                  33cl 4.00€ 
Brasserie de la Lesse 

http://www.brasseriedelalesse.be  
L’Hiveresse est une brune foncée et dense. Elle a une mousse crémeuse 
et une pétillance légère. Le nez est épicé. Moyennement houblonnée 
avec des senteurs chocolatées et une légère pointe de café. On retrouve 
le côté épicé en bouche, mais elle reste légère et fraiche. 
 

 

21. La Gedinnoise Scotch       8°                     33cl 4.00€ 
Brasserie Station 16 

https://www.station16.be 
La Gedinnoise Scotch est une bière brune surmontée d’une mousse blanche 
épaisse et crémeuse. Au nez, les notes maltées prédominent. Le goût 
complexe de malt et de caramel est cohérent aux odeurs perçues. Les notes 
de caramel sont suivies de notes de cacao provenant du malt torréfié. 
Malgré les 8%, l’alcool ne prédomine pas grâce à une belle douceur. 
 

22. Lupulus                             8.5°                  33cl 3.50€ 
  Brasserie Lupulus 

http://www.lupulus.be 
La bière est très atténuée, ce qui veut dire qu’elle est très facile à boire 
parce qu’elle n’est pas lourde. Bière artisanale d'Ardenne, peu foncée, avec 
de beaux reflets brillants. Elle se différencie des brunes traditionnelles par 
son côté léger et ses petites notes d'agrumes en fin de bouche. 

 

23. Mac Chouffe                     8° 33cl 3.50€ 
  Brasserie d’Achouffe. 

http://www.achouffe.be 
Surnommée aussi le "scotch" ardennais, cette bière brune non filtrée, 
refermentée  en bouteille présente une fine mousse beige.  Au nez, elle 
dégage des arômes d'épices, de caramel et de fruits.  En bouche, on y 
retrouve une pointe d'amertume et des saveurs de fruits, de malt grillé, de 
caramel et de levure. 
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Les Bières Brunes (suite) 
24. Mac Vertu       NEW         4.8° 33cl 3.50€ 

Brasserie Millevertus 

https://www.millevertus.be/ 
L’emploi de malts et houblons anglais était le principe de départ.  
On y a ajouté des malts aromatiques et des houblons américains pour que 
ce doux cocktail noir prenne sa puissance à travers son amertume mais tout 
en légèreté par son taux d’alcool. 
 

25. Maredsous                            8°  33cl 4.00€ 
Brasserie Moortgat. 

http://www.maredsousbieres.be 
La Maredsous Brune est une bière brune-rouge avec un riche col de 
mousse brun clair. Le bouquet est de caramel, immédiatement suivi d’un 
arôme torréfié sophistiqué faisant de suite penser au moka. Cette bière 
est très digeste, jamais lourde, même si l’on perçoit nettement l’alcool 
présent. Son amertume vient de son goût de noix, combiné à la saveur 
torréfiée des malts utilisés.  

 

26. Noir de Dottignies   NEW      8.5° 33cl 4.00€ 
Brasserie De Ranke 

https://www.deranke.be/ 
La Noir de Dottignies est une forte brune de haute fermentation au goût 
complexe, brassé avec 7 malts différents dont des malts torréfiés ainsi que 
des malts aux arômes chocolatés.  Cette bière possède un goût de malt 
torréfié très prononcé avec une légère touche d’amertume houblonnée. 

 

27. Petrus Foudre Rouge         8.5° 33cl 3.50€ 
  Brasserie De Brabandere. 

http://www.brouwerijdebrabandere.be 
Cette bière est le mariage parfait d’une bière foncée couronnée et d’une 
bière mûrie en fûts de chêne avec des saveurs de griottes aigres. Le 
résultat est un petit bijou rouge rubis d’une complexité exceptionnelle 
avec un goût aigre-doux. 
 

28. Queue De Charrue             5.2°             33cl  3.00€ 
  Brasserie Vanuxeem. 

http://www.vanuxeem.com 
La Queue de Charrue Brune est une bière brune légèrement rouge aux 
reflets cuivrés.  Au nez, ce sont les arômes de malts grillés qui dominent, 
accompagnés de fruits des bois et de noisettes.   
Complexe elle possède des notes de fruits rouges et de caramel avec un 
final légèrement plus sucré, accompagné d'une touche boisée 
légèrement torréfiée. Cela est obtenu suite à une maturation de 18 mois 
en fûts de chêne. 
Une bière belge douce et sucrée, très agréable à boire ! 
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Les Bières Brunes (fin) 
 

29. Sainte Nitouche                 8°  33cl  4.00€ 
                                 Brasserie de la croix. 

https://www.saintenitouche.be 
Bière brune de fermentation haute avec un taux d’alcool de 8%. Très 
ronde en bouche, elle ravira les amateurs de brunes. Goûts café, pointe 
de réglisse et de chocolat avec peu d'astringence 
 
 

30. St Feuillien Quadruple  NEW     11°    33 cl 4.50€ 
Brasserie Saint-Feuillien 

https://st-feuillien.com/ 
Elle se distingue par un arôme complexe et finement caramélisé avec des 
nuances de vin de Madère et de fruits confits ainsi qu’une touche intense 
d’esters de fermentation (arôme fruité type banane). Une légère odeur 
houblonnée (style anglais) complète l’ensemble.  
La sélection de malts spéciaux relève le côté chocolaté mêlé à des nuances 
de noix de coco. 

 

31. Saint Monon                       7.5°            33cl 4.00€ 
  Brasserie Saint Monon 

https://saintmonon.be/ 
Bière foncée, à la fois intense, moelleuse et très aromatisée. 
Elle vous plonge dans un univers  inédit et tout en équilibre avec ses 
arômes de fuits secs, malt et chocolat. 
Cette bière a été primée au concours « Best local beer brune » de Villers-
le Bouillet en 2015. 
 

 

32. Super des Fagnes                7.5°         33cl 4.00€ 
Brasserie des Fagnes  

https://www.brasseriedesfagnes.com/ 
Bière aux arômes de fruits rouges et de malts légèrement caramélisés, 
la Fagnes Brune est douce et onctueuse.  
Les malts spèciaux qui la composent lui donnent rondeur et caractère. 
 

 

33. Val Dieu                                8°          33cl  4.00€ 
  Brasserie Val Dieu 

https://www.val-dieu.com/ 
Bière colorée avec un arôme plus sévère, possède un léger piquant à la 
langue. Elle a également un côté café/moka qui disparaîtra à la 
dégustation pour laisser place à un goût de malt torréfié ni trop neutre, 
ni trop profond. Il s’agit d’une bière de dégustation avant tout. Bière 
refermentée en bouteille. 
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Les Bières Ambrées 
34. ARAfale       NEW                4.7° 33cl 4.50€ 

Brasserie d’Arlon 

https://www.brasseriedarlon.com/ 
Sa douce amertume plaira au plus grand nombre et accompagnera 
gentiment les premiers rayons de soleil printaniers. 
Une base de malt pale bio rehaussée de malt munich bio pour plus de corps 
et d’arômes maltés, ainsi qu’une belle couleur dorée. Côté houblons, 
flaveurs de jasmin, d’agrumes et d’épices avec l’Elixir.  .  Facile à siffler, 
même en pleine tempête  ….. 

35. Bush Caractère                12° 33cl 4.00€ 
   Brasserie Dubuisson 

http://www.br-dubuisson.com 
Créée en 1933 sous le nom de « Bush Beer », elle est une des plus anciennes 
bières spéciales belges et le fleuron de la Brasserie Dubuisson.  La Bush Caractère 
est une bière filtrée de haute fermentation. Elle est composée exclusivement de 
malt, de houblon, de sucre naturel, d’eau puisée dans le sous-sol de la brasserie 
et de levure exclusive préservée jalousement depuis 80 ans.  L’utilisation de malt 
caramel, le savoir-faire et la patience du maître-brasseur (4 à 6 semaines de 
garde) lui donnent, outre sa robe ambrée caractéristique, un goût amer-sucré 
particulièrement typé et une consistance moelleuse. 

36. Cambrée                             6.5° 33cl 3.50€ 
  Brasserie de la Lesse 

http://www.brasseriedelalesse.be 
Délicatement cuivrée, La Cambrée est une bière surprenante, aux subtiles 
saveurs de caramel qui se distingue par son alliance entre légèreté et 
caractère. 
Elle se déguste en apéritif, en accompagnement de plats en sauce ou 
simplement en bonne compagnie. 

37. Cuvée Devillé                      6.2°            33cl 4.00€ 
Brasserie den Herberg 

https://denherberg.be/ 
Toutes les bières de cette brasserie sont brassées de manière naturelle 
avec des produits issus du commerce équitable. 
Cette bière artisanale belge ambrée, à fermentation mixte et avec une 
fermentation secondaire en bouteille est souvent comparée à l’Orval. 
 

38. Franc Belge                         5.2°             33cl 3.50€ 
Brasserie de Ranke 

https://www.deranke.be/ 
Franc Belge est une bière du type " Spéciale Belge", une bière ambrée. 
Bien buvable avec un taux d'alcool de 5,2 %.  
Les malts colorés lui donnent un goût doux et biscuité, avec une touche 
d'amertume à la fin provenant des houblons Fuggle. 
.  
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Les Bières Ambrées (suite) 
 

39. Fol   Nectarée       NEW      9°              75cl 9.00€ 
Brasserie Li p’tit bressenne 

https://www.liptitebressene.be/ 
L’utilisation d’une levure de type saison pour la fermentation de cette 
bière permet d’adoucir le gout trop « miellé » souvent écœurant, des 
bières au miel. 
Des fleurs de tilleul, récoltées en été et séchées, sont introduites dans 
le brassin en fin d’ébullition. 

 

40. Gedinnoise                         6.5°             33cl 4.00€ 
Brasserie Station16 

https://www.station16.be/ 
La Gedinnoise Ambrée est une bière ambrée, douce et maltée. Les 
notes résineuses de houblon se révèlent derrière les arômes de pain 
grillé et de caramel cuit. Sa texture veloutée est mise en évidence par 
l’absence d’amertume et par une pétillance moyenne. 

 

41. Gemini                                   7.2°           33cl 4.00€ 
   Brasserie Meridion’Ale 

https://brasseriemeridionale.be 
La Gémini est une bière complexe au goût intense brassée avec des 
houblons nobles. Sa robe ambrée est surplombée d’une épaisse mousse. 
Ses arômes fruités avec des notes florales proviennent de l’utilisation de 3 
malts ainsi que d'une levure spécialement sélectionnée pour la richesse de 
ses esters. D’amertume moyenne elle pourra merveilleusement se 
combiner avec le fromage comme un comté fruité ou simplement être 
dégustée comme plaisir gourmand entre amis. 

 

42. Jolly Poupée                          6.6°          33cl 3.50€ 
Brasserie Lupulus 

https://www.lupulus.be/ 
En 2019, Lupulus sort une nouvelle bière, la « Jolly Poupée ». 
D’abord destinée au marché italien, elle est maintenant disponible 
dans d’autre pays, et notamment en Belgique. 
Une bière rouge cuivrée à l’arôme riche et intense au goût particulier 
de caramel et de sucre de canne. 
À déguster sans tarder ! 
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Les Bières Ambrées (fin) 
 

43. Paljas IPA        NEW                6° 33cl 3.50€ 
Brasserie De Leite 

 https://www.paljas-bier.be/ 
La Paljas Indian Pale Ale est brassée avec 100 % de malts pâles. Les 4 
houblons sélectionnés (Tomahawk, Cascade, Saaz et Amarillo) apportent 
un arôme frais de houblon et une amertume de 35 IBU. Cette IPA 
équilibrée est houblonnée à sec avec le spécial Nelson Sauvin & 
Hallertau Blanc, qui produit des saveurs telles que le Sauvignon Blanc. 
 

44. Saint Monon Mix Hop        6.5°        33cl 4.00€ 
            Brasserie Saint Monon 

https://saintmonon.be/ 
5 houblons se combinent dans cette bière joliment cuivrée et primée à 
de multiples reprises. 
On y retrouve des notes fruitées de citron, tanin et raisin.  Cette bière 
est une incontournable de la brasserie Saint Monon située à Ambly 
(Nassogne). 
 
 

45. Sohier Triple         NEW     8.5°        33cl  4.50€ 
      Brasserie Li p’tit bressenne 

https://www.liptitebressene.be/ 
Cette bière a été brassée en collaboration avec la micro-brasserie « Li 
p’tit bressenne » à Fosses-la-ville, pour la 30e édition du Week-End 
Bières Spéciale. 
L’utilisation de miel, au lieu de sucre, pour la re-fermentation, donne 
à cette triple un gout moelleux. 
 
 

 

46. Triomf               NEW            6°           33cl 3.50€ 
       Brasserie Dupont 

https://www.brasserie-dupont.com/ 
Bière ambrée bio, la Triomf beer de la Brasserie Dupont est une bière à 
fermentation haute brassée à l'occasion des 100 ans du 
Kunstencentrum Vooruit de Gand qui a souhaité rappeler son activité 
brassicole du début des années 1900. Lors de l'événement, cette bière 
a tellement été appréciée qu'elle est aujourd'hui produite pour 
l'ensemble de la clientèle. De couleur ambrée avec une fine mousse 
blanche, elle possède des arômes de fumé, de fruits et de malt grillé. En 
bouche, les saveurs sont herbacées et fruitées avec des notes de malt, 
de fleurs, de caramel et de fumé. Le corps est léger, la texture aqueuse 
à huileuse et la carbonatation modérée pour une finition 
moyennement amère et sèche.   
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On vous met  « la bière à la 

bouche »... 
 A l'occasion de cette 30-ème édition du “Week-End Bières Spéciales”, les restaurants 

« L’atelier des sens » à Wellin et « Les tables de la pause verte » à Fays-Famenne participent à 
l’événement en proposant, tout au long du week-end, un menu de circonstance dans lequel la 
bière est mise à l’honneur. Nous vous invitons ainsi à prolonger l’expérience brassicole avec ces 
menus exclusifs: 
 

Pommes de terre au saumon fumé, jeunes pousses,  

vinaigrette à la Chinette 

ou 

Croquettes au fromage d’Orval,  compotée de tomates & 

paprika 

*****  

Filet de lieu noir,  jus mousseux à la Grimbergen, 

fricassée de haricots blancs & fenouil  

ou 

Suprême de volaille en vol au vent,  émulsion à la Hoegaarden 

***** 

Génoise au chocolat noir & framboises, coulis à la Lupulus fructus 

ou 

Saint-honoré à la vanille, caramel à la Rochefort triple.  

 

Prix du menu : 37 € 

 
28, Grand Place    6920 Wellin   Tél : 084/38.74.94 - E-mail : info@wellinhotel.be   
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Doux Préambule 

*** 

Cromesquis Epoisse Sésame Torréfié, Ketchup de Pomme 

Ou 

Purée Verte, Œuf Mollet, Croquant Iberico 

*** 

En Toute Transparence  (Granité Coco, Sorbet Citron, Rhum) 

*** 

Joues de Porc Confites, Déclinaison Orange Ou Lotte en Habit de Lard,  

Choux Fleur, Crème Cognac Zestes 

*** 

Crêpe, Caramel Beurre Salé, Bière en Glace 

Ou 

Mariage Chocolat Croquant, Persil 

 

 
Menu 1 Entrée :48 Euros         Menu 2 Entrées :55 Euros 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cuisine du terroir 
Fays-Famenne Sohier 110 A – 6920 Wellin    084 38 97 27 

  E-mail : info@lestablesdelapauseverte.be 
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Les Bières Blanches 
47. Blanche de Lessive             5° 33cl 3.00€ 

Brasserie de la Lesse 

http://www.brasseriedelalesse.be 
Bière légère et rafraîchissante avec des notes d'agrumes. 
Particularité : c’est une véritable witbier dans le plus traditionnel style 
flamand. 
Son nom vient du fait que l’ancienne Brasserie de la Lesse se trouvait à Lessive, 
ce qui permet un joli jeu de mots. 
Distinction : Meilleure Bière Blanche de Wallonie en 2016. 

 

48. Blanche de Liège               4.9° 33cl 3.00€ 
Brasserie Val Dieu 

https://www.val-dieu.com/ 
Bière estivale légère, locale et durable avec du malt d’orge certifié 100% 
belge. 3 mois après sa sortie, elle était déjà récompensée d’une médaille de 
bronze aux World Beer Awards, dans la catégorie « Belgian Style Witbier ». 

 
 

49. Blanchette de Gaume    NEW      5°     33cl 3.50€ 
Brasserie Millevertus 

https://www.millevertus.be/  
Cette blanche se caractérise par une saveur citron.  
Elle est composée de 3malts, 3 houblons, 30 % de froment et 
d’un cocktail d’épices fines. Sa couleur blonde présente des 
notes épicées au nez. 
 

50. Grisette Blanche    NEW   5.5° 25cl 3.00€ 
Brasserie Saint-Feuillien 

 https://st-feuillien.com/ 
La Grisette Blanche Bio appartient à la grande famille des bières 
blanches belges. Elle est légère, douce et très rafraîchissante. Elle est 
donc très agréable en été. 
Elle conserve cependant ses caractéristiques de bière contrastée, 
goûteuse et pleine. La mousse est typique des bières fromentacées, 
crémeuse et compacte. Le nez se révèle agréablement épicé. La robe 
est opaque, brumeuse et voilée. 

51. Lupulus Blanche           4.5° 33cl 3.00€ 
Brasserie Lupulus 

http://www.lupulus.be/ 
Une robe blanche et délicatement voilée surélevée d'une mousse. 
Un nez rafraichissant aux douces notes d'agrumes. 
Une bière aux saveurs désaltérantes avec une touche agréablement 
amère en arrière-bouche. 
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Les Bières sans alcool 
Selon la loi belge, toutes les bières contenant moins de 0,5° d’alcool sont considérées 

comme « sans alcool ». 

52. Bertinchamps Zero Alcool   NEW    0°    33cl 3.50€ 
Brasserie Bertinchamps 

 https://www.bertinchamps.be/ 
Version artisanale d'une bière belge sans alcool qui résulte d'un processus 
de fermentation unique. La levure Pichia kluyveri  produit naturellement des 
arômes de pêche et de poire qui sont soutenus par les saveurs de 
mandarine du Houblon Mandarina Bavaria. 
Se consomme à toute heure du jour et de la nuit! 
 

53. Chouffe sans alcool                0.4°        33cl 3.50€ 
Brasserie d’Achouffe 

https://chouffe.com/  
Rafraichissante et savoureuse, avec des touches d’épices et le fruité des 
bières Chouffe, la Chouffe sans Alcool se caractérise par une légèreté unique. 
A la différence d’autres bières, la production de cette bière a recours à un 
type de levure particulier, qui ne transforme pas le sucre en alcool durant la 
fermentation, ce qui 
permet de maintenir le taux 

d’alcool sous la barre des 0,4°.  Cette chouffe 
contenant au maximum 0,4° peut donc être 

considérée comme « bière sans alcool ». 
 

54. La Trappe Nillis     NEW     0°        33cl  3.50€ 
Brasserie Koningshoeven 

https://fr.latrappetrappist.com/ 
La première bière trappiste sans alcool au monde : une interaction unique 
entre tradition et innovation. D'une part, le résultat d'un brassage selon 
une recette authentique et en utilisant des matières premières et des 
sources d'énergie durables. D'autre part, une réponse à la demande 
croissante de bières sans alcool, sans renoncer à la qualité caractéristique 
de La Trappe. Le nom est dérivé du latin Nihil (rien) et Nullus (aucun). 
Ainsi, La Trappe Nillis rend justice à son nom : 0,0 % d'alcool, 100 % La 
Trappe. 
 

55. Trottinette          NEW        0.4°    33cl     3.50€ 
Brasserie Drink-Drink 

https://www.drinkdrink.be/ 
 

Délicieuse bière biologique, pleine de saveurs, divinement légère, avec 
des notes d’agrumes et seulement 0,4% d’alcool, elle résulte d’une 
union innovante de quatre malts et quatre houblons. Légèrement 
pétillante, rafraîchissante, mais toujours la même saveur que sa version 
alcoolisée traditionnelle.   
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Les bières sans gluten 
56. Brunehaut Ambrée    NEW      6.5°       33cl 4.00€ 

Brasserie de Brunehaut 

https://brunehaut.com/ 
Cette bière à la robe acajou et à la mousse beige nous laisse découvrir 
une attaque soyeuse avec un nez grillé et légèrement biscuité qui 
tapisse le palais.  Aux premiers abords, on goûte une note caramélisée 
légèrement salée qui permet de se fondre sur une viande longuement 
mijotée. 
Très digeste, elle ne contient pas de gluten et peu de sucre. 
 

57. Brunehaut Blanche  NEW   5.5° 33cl 4.00€ 
Brasserie de Brunehaut 

https://brunehaut.com/ 
Sa robe trouble est rehaussée d’une mousse compacte.  Délicate avec 
ses bulles fines, son nez est fruité, on y retrouve notamment des notes 
de fruits jaunes.  L’attaque est vive, finement maltée.  Arrive ensuite 
l’acidité, pour finir sur une bouche désaltérante. 
 

58. Grisette Blonde  NEW     5.5° 25cl 3.00€ 
Brasserie Saint-Feuillien 

https://st-feuillien.com/ 
La Grisette Blonde Bio est une bière pâle, légère et très rafraîchissante. 
Refermentée en bouteille, elle libère des parfums d’une richesse 
incomparable à ceux rencontrés à cette densité. La mousse est fine et 
blanche, et sa robe jaune paille. L’amertume est agréablement 
perceptible.  La Grisette Blonde , est une bière de haute fermentation 
certifiée biologique et sans gluten. 

59. Grisette Triple  NEW                8° 25cl 3.50€ 
Brasserie Saint-Feuillien 

https://st-feuillien.com/ 
Appartenant à la famille réputée des Triples belges, la Grisette Citra Hop 
Bio sans gluten se distingue par une personnalité bien singulière au nez 
et au goût, faite d’un mélange unique de classicisme et de modernité. 
Bière de haute fermentation, refermentée en bouteille, elle libère une 
palette subtile d’arômes d’agrumes en partie grâce au dry hopping de 
houblon Citra. 

60. Passe Partout      NEW              3°        33cl 3.50€ 
Brasserie De Dochter van de Korenaar 

https://www.dedochtervandekorenaar.be/fr/ 
C’est une IPA blonde, une robe orangée faiblement alcoolisée, riche en 
goût et en fraîcheur, un corps modéré titrant à 3% vol alc. L’arôme est 
un mélange d’agrumes, surtout le pamplemousse avec de l’ananas et du 
houblon. Elle est très rafraîchissante. Au goût, des saveurs d’agrumes, de 
pamplemousse et l’amertume du houblon. En finale, un arrière-goût 
d’ananas.  
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Les Bières Blondes 
61. Ardenne Triple  NEW        8.5° 33cl 4.50€ 

Brasserie Minne 

https://brasserieminne.be/ 
Robe ambrée limpide , mousse persistante, douceur des malts Crystal et 
Caramel, houblons délicats et aromatiques. 
Cette nouvelle interprétation de la Traditionnelle Triple Belge est une des 
dernières créations de la brasserie. 
 

62. Aperoooo         NEW         4.5° 33cl 3.50€ 
Brasserie Millevertus 

https://www.millevertus.be/ 
Bière de fermentation basse, le goût est avant tout un savant 
équilibre de malts différents, c’est ce qui lui donne cette inspiration 
"maibock", l’amertume est très en retrait et convient à tout palais 
même irréductible ! Bière qui se boit très fraîche tout au long de la 
nuit. 

63. ARAmiss         NEW            5.9° 33cl 4.00€ 
Brasserie d’Arlon 

https://www.brasseriedarlon.com/ 
Au nez, ses arômes floraux ne te laisseront pas indifférents et une fois 
en bouche, ton palais reconnaîtra une légère amertume qui laissera vite 
place à ses doux arômes fruités et herbacés provenant entre autres de 
notre houblonnage à froid réalisé avec le houblon alsacien phare de la 
recette: l’aramis.  

64. Bicyclette Pale Ale              4.8°               33cl 3.50€ 
Brasserie Drink-Drink 

https://www.drinkdrink.be/  
Drink-Drink! est le projet de trois Bruxellois, amis depuis l’école, qui ont 
décidé de réunir deux passions communes: la bière et le vélo. 
La première bière, la bicyclette est une blonde légère titrant 4,8° 
contenant 3 houblons, le Simcoe, l’Amarillo et le Chinook . 

65. Bertinchamps IPA      NEW      5.6°         33cl 4.00€ 
Brasserie Bertinchamps 

https://www.bertinchamps.be/ 
Bière blonde amère aux notes d'agrumes. 
Equilibre subtil entre amertume et fraîcheur. 
Bière familiale à partager. 

 

66. Bertinchamps Légère         5.2°            33cl 3.50€ 
Brasserie Bertinchamps 

https://www.bertinchamps.be/ 
Bière blonde légère et rafraîchissante avec une subtile amertume (18 IBU), 
de la fraîcheur et de discrètes notes fruitées. Sa robe est dorée et sa 
mousse onctueuse.    
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Les Bières Blondes (suite) 
67. BMX IPA                             7°                  33cl 4.00€ 

Brasserie Drink-Drink 

https://www.drinkdrink.be/ 
Cette bière de type Indian Pale Ale est brassée à base de malt d’orge et de 
seigle.  Les houblons Citra, Pacific gem et Chinook lui donne son amertume 
qui est de 65 IBU. 
La brasserie Drink-Drink est certifiée BIO EU. 
 
 

68. Bush Triple                 10.5° 33cl 4.00€ 
Brasserie Dubuisson 

http://www.br-dubuisson.com 
Bière de haute fermentation, filtrée, elle s’inscrit parfaitement dans la 
lignée de ses aînées, la Bush Caractère et la Bush de Noël 
L’utilisation de malts traditionnels associée à l’emploi exclusif du fameux 
houblon de Saaz lui procure une robe claire chatoyante ainsi qu’une 
palette harmonieuse de saveurs subtiles et d’arômes typés mais 
néanmoins équilibrés. 

 

69. Chinette                     6° 33cl 3.50€ 
  Brasserie de la Lesse 

http://www.brasseriedelalesse.be 
Bière blonde dorée, délicatement amère avec un nez fruité, elle est 
brassée avec une souche de levure anglaise.  Fabriquée suivant un 
processus ancestral, elle est refermentée en bouteille. 
Elle tire son nom des chinards (personnages taquins) de Buissonville, 
village d'origine de la Confrérie du Busson. 
 

70. Chouffe                         8° 33cl 3.50€ 
  Brasserie d’Achouffe 

http://www.achouffe.be 
Qualifiée d'une des meilleures réussites brassicoles wallonnes, elle est 
toujours produite à la brasserie d'Achouffe, qui a été reprise par Duvel-
Moortgat fin 2006.  La chouffe est une belgian Pale Ale blonde non filtrée 
et refermentée. Derrière une robe couleur or, on découvre avec 
enchantement un bouquet aromatique à la fois fruité et épicé.  
Sur le palais, on retrouve les notes épicées déjà présente au nez avec des 
touches de coriandre 

71. Chouffe Soleil            6° 33cl 3.50€ 
Brasserie d’Achouffe 

http://www.achouffe.be 
Bière délicatement fruitée, aux saveurs rafraîchissantes. Ce brassin des 
petits nains d'Achouffe a été créée pour fêter l'arrivée du beau temps. 
Elle est non filtrée et refermentée en bouteilles. 
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Les Bières Blondes (suite) 
72. Curtius                      7° 33cl 4.00€ 

   Brasserie {C} 

http://www.lacurtius.com 
Bière blonde brassée à partir de produits de première qualité, au goût léger 
et aux saveurs rafraichissantes. 
Composée de différents malts d’orge et de froment, sa base lui confère une 
légèreté agréable tandis que l’assemblage de fleurs de houblons 
aromatiques lui donne une saveur subtilement amère, fleurie et fruitée. 

 

73. Cuvée Des Troll's      7° 33cl 4.00€ 
   Brasserie Dubuisson 

http://www.br-dubuisson.com 
Bière de couleur blonde, mousse blanche crémeuse abondante, forte pétillance. 
Odeur houblonnée avec des notes de levure, herbacées et épicées. Goût amer 
faiblement sucré, sec en bouche avec des pointes de pommes légères et une 
astringence prononcée en fin de bouche. 

74. Delta IPA                     6.5°                         33cl 4.00€ 
Brasserie Brussels Beer Project 

https://www.beerproject.be/ 
Ce n'est pas une bière belge comme les autres. Ses houblons 
aromatiques apportent à la Delta IPA des notes de litchi et de 
fruit de la passion avant de vous surprendre avec une amertume 
franche et désaltérante. La levure Saison apporte sa touche belge 
avec une touche épicée et sèche. 

 

75. Duvel 6,66                  6.66° 33cl 3.50€ 
   Brasserie Moortgat 
http://www.duvel.com 
Cette Duvel est douce, expressive et très facile à boire. Pour la Duvel 6,66%, 
pas moins de 6 variétés de houblon différentes sont utilisées. Comme pour 
la Duvel classique, les variétés de houblon nobles et exclusives Saaz et 
Styrian Golding constituent la base et sont équilibrées par quatre variétés 
de houblon savamment sélectionnées, notamment en appliquant la 
technique du dry-hopping (houblonnage à sec). 

76. Duvel Tripel Hop        9.5° 33cl 4.50€ 
Brasserie Moortgat 

http://www.duvel.com  
Pour la Duvel Tripel Hop, les brasseurs sélectionnent une 3ème variété de 
houblon, à côté de nos deux houblons permanents. Ils appliquent ensuite la 
technique du « Dry Hopping » (houblonnage à froid), au cours duquel les 
fleurs de houblon sont ajoutées. Le houblon supplémentaire, que les 
brasseurs ajoutent à l’ultime Tripel Hop est le Citra, une variété de houblon 
américain de la vallée Yakima près de Washington. Ce houblon est apprécié 
pour ses propriétés aromatiques et fruitées.  Le Citra enrichit le goût typique 
de la Duvel avec des notes fraîches de pamplemousse et de fruits tropicaux. 
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Les Bières Blondes (suite) 
 

77. Gedinnoise IPA                  6.4°             33cl 4.50€ 
   Brasserie Station 16 

https://www.station16.be 
Bière blonde trouble, à la texture soyeuse, aux notes fruitées et résineuses 
soutenues par une amertume qui se construit au fur et à mesure de la 
dégustation. 
 
 

78. Gedinnoise Triple            9°                   33cl 4.50€ 
Brasserie Station 16 

https://www.station16.be 
La Gedinnoise Triple est une bière blonde douce à la texture ronde. Le nez 
et la bouche sont tout à fait cohérents. Ces deux derniers nous proposent 
des notes fruitées et maltées qui laissent ensuite place au côté alcoolisé de 
la levure. Ici aussi, une subtile amertume apparaît en fin de gorgée. 
 

79. Gemini Saison                6.5°                  33cl 4.00€ 
  Brasserie Meridion’Ale 

https://brasseriemeridionale.be/ 
La Saison est une bière belge, historiquement brassée dans des fermes 
pour les travailleurs saisonniers (d’où le nom de saison).  
Cette interprétation de la saison en fait une bière houblonnée 
moyennement amère avec une finale sèche et légèrement citronnée lui 
conférant ainsi un côté désaltérant.  Elle s'accordera facilement avec des 
crustacés mais sera surprenante sur des grillades en été. 

 

80. Gemini Little IPA     NEW     5.2°     33cl 4.00€ 
Brasserie Meridion’Ale 

https://brasseriemeridionale.be/ 
Bière blonde houblonnée très rafraichissante à l’amertume douce et 
équilibrée.  Sa robe de couleur jaune scintillante est surplombée d’ une 
belle mousse.  Ses arômes très fruités proviennent de l’utilisation de 2 
malts et des houblons de style IPA ajoutés lors d’un houblonnage à froid 
(dry hopping). 

 
 

81. Hil’ était une fois         4.8°             33cl  4.00€ 
Brasserie de l’Hileau  

https://www.brasseriedelhileau.be/ 
Bière de type American Pale Ale, légère et très rafraichissante.  
Elle possède un caractère fruité avec des notes d'agrumes en début de 
bouche et des très légères notes de fruits rouge (fraises-framboises) en 
fin de bouche.  Houblon utilisé :  Nuggets en brassage, Barbe rouge et 
Citra en double dry hopping. 
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Les Bières Blondes (suite) 
82. Hopus                         8.5° 33cl 4.00€ 

              Brasserie Lefebvre 

http://www.brasserielefebvre.be 
Le mot Hopus marie le houblon (anglais:hop) et l’œuvre (latin:opus). 
Oublions le fruité, le sucré, les aromates. Nous sommes dans les houblons 
rares, les forts, les vrais; pas moins de 5 variétés, judicieusement dosées, 
donnent un parfum et une amertume uniques.  

 
 

83. Houblon Chouffe         9° 33cl 4.00€ 
            Brasserie d’Achouffe 

http://www.achouffe.be 
Il s’agit d’une Bière de type « Indian Pale Ale », offrant un harmonieux 
équilibre entre un agréable fruité et une amertume bien prononcée : trois 
types de houblons entrent dans sa composition. 
Elle présente une astringence légère en fin de bouche. 

 
 

84. Houppe                        7.5° 33cl  4.00€ 
Brasserie de Namur 

https://www.houppe.be 
Bière blonde aux reflets cuivrés titrant 7,5° d’alcool. Elle possède une 
amertume fine et équilibrée. Son nez aromatique trahit la présence d’un 
mélange subtil de 3 variétés de houblons.  Son attaque en bouche est 
moelleuse et fait ressortir certaines notes d’agrumes. 
 

85. Jambes en l’air            4.8° 33cl 4.00€ 
Brasserie de Namur 

 https://www.houppe.be 
Blonde or, titrant à 4.8° d’alcool. Bière de caractère, son nez engageant 
laisse place à une bière aromatique dont le caractère houblonné se 
prolonge en bouche. Cette bière rafraichissante vous procurera de grands 
moments de plaisir.  Médaille d’or dans sa catégorie au Brussels Beer 
Challenge. 
 

86. L’Esprit Triple’s           8.0° 33cl 4.00€ 
Brasserie de la Lesse 

http://www.brasseriedelalesse.be/ 
L’esprit Triple’s est une bière blonde forte.   
Particularité : Une triple typiquement belge. 
Son nom : 'Esprit' fait référence aux spiritueux (bière forte).  
Ce nom est une anagramme. 
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Les Bières Blondes (suite) 
87. La Chatte Triple                 8.5° 33cl 4.50€ 

  Brasserie des Tchèts 

http://www.brasserie-des-tchets.be  
La reine des chattes !  Issue d’une alchimie unique mêlant tradition 
belge et sorcellerie ardennaise. Sa robe dorée et ses arômes puissants 
vous invitent tout de suite à l’aventure. Son opulence se dévoile dès la 
première gorgée et vous serez très vite conquis par cette bière forte, 
fruitée et savoureuse. Elaborée à partir de malt pilsen, de malt de 
froment, ainsi que de houblons slovène et américain. 

88. La Recevresse                      7.8° 33cl 4.50€ 
   Brasserie des Trevires  

http://trevires.com 
La Recevresse est une bière blonde au cognac 
Elle est un savant assemblage d’un brassage de malts, d’épices et de 
houblons européens avec un Cognac X0 (extra old) qui lui confère son 
gout inimitable. 
Sa température idéale de dégustation est de 10ºC. Yves, l’auteur de la 
recette, Belgo-Charentais a fait le choix de travailler en partenariat avec 
un producteur qu’il connait bien, Julien Chagnoleau. 

 

89. La THArèe IPA                    6°             33cl 4.50€ 
Brasserie Lupulus 

https://www.latharee.be 
Une véritable Indian Pale Ale, avec sa douce amertume et son bon goût 
d'houblon, aux douces saveurs de houblon, subtilement amère. 
Cette bière est bio et conçue avec des produits de très haut niveau. Par 
exemple, l'eau utilisée est une eau de source réputée pour sa qualité. 
La THArèe IPA en chiffre :  Vol Alc. 6% • IBU 35 • EBC 12 

 

90. Lupulus Hopéra               6° 33cl 4.00€ 
Brasserie Lupulus 

http://www.lupulus.be  
Le caractère subtil de cette bière s’exprime à travers son côté houblonné, 
avec une amertume prononcée mais habilement contrôlée qui affiche 35 
Ibu. Le nez puissant et les aromes en pleine bouche sont accentués par 
l’utilisation d’un houblon secret aux notes exotiques en dry hopping. La 
Lupulus Hopéra, c’est une symphonie de houblons…  

 

91. Lupulus Organicus            8° 33cl 4.00€ 
Brasserie Lupulus 

http://www.lupulus.be  
Bière blonde utilisant des ingrédients issus de la culture biologique et 
notamment des houblons allemands qui lui apportent une amertume douce.  
Les arômes floraux s’expriment pleinement dans cette bière moins 
houblonnée que la Lupulus triple.  
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Les Bières Blondes (suite) 
92. Lupulus Pils        NEW           5° 33cl 3.00€ 

Brasserie Lupulus 

http://www.lupulus.be 
La Lupulus Pils Bio est une bière de fermentation basse, non filtrée et non 
pasteurisée.  Sa robe pale et très légèrement voilée, surmontée d’une 
mousse naturelle, la lupulus pils marque d’abord par son nez expressif 
provenant de malts, de céréales et de houblons Cascade.  En bouche, on 
note l’harmonie, où l’amertume équilibrée et le moelleux de son corps se 
marient avec son pétillant généreux.  Longue en bouche, elle vous offre en 
finale une touche de fraîcheur inégalée. 

93. Lupulus Triple                 8.5° 33cl 4.00€ 
   Brasserie Lupulus 

http://www.lupulus.be  
Avec une robe dorée, voilée, surmontée d'une mousse ivoire délicatement 
crémeuse, ses arômes sont entremêlés d'agrumes et de malt subtilement 
houblonnés.  En bouche, elle présente une rafraîchissante amertume 
maitrisée et ajustée par une note épicée de thym. 

 

94. Lu Rnad                            6.5 33cl 4.00€ 
   Brasserie Lesterny Bîre Compagnie 

https://www.facebook.com/lesternybirecompagnie/ 
“Lu rnad” est une bière blonde à 6,5 ° d’alcool, légère en amertume et aux 
arômes rebondissants. En bouche, elle développe un goût malté tout en 
rondeur pour terminer sur une prolongation fruitée amenée par les 
houblons. La recette est élaborée sur base des houblons qui poussent dans 
le village (houblonnière de Ster). 

 

95. Philomène Céleste          NEW     9°      33cl 4.50€ 
Brasserie du clocher. 

http://www.brasserieduclocher.be 
C’est une triple à la charpente traditionnelle qui met en évidence les 
arômes complexes de céréales et de levure aux notes fruitées et épicées, 
incluant la banane et l’amande.  Son amertume due au houblon belge « 
Golding » est présente en arrière-bouche mais reste toutefois plutôt 
modérée, bien que persistante.  L’ajout d’écorces d’orange et de houblons 
spéciaux lui confère un caractère soyeux et velouté aux touches de vanille 
et de bois. 
 

96. Pondrôme IPA                6.5°           33cl  4.50€ 
   Brasserie des 3 chênes 

https://www.facebook.com/Microbrasserie-des-Trois-Chênes-
1889884711023719 
Cette bière de terroir sera parfaite pour accompagner vos moments 
d’évasion avec ses notes d’agrumes et de fruits tropicaux.   
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Les Bières Blondes (suite) 
97. Rulles Estivale            5.2° 75cl 8.00€ 

   Brasserie de Rulles 

http://www.larulles.be 
Seulement 5,2% d'alcool et beaucoup de caractère, cette bière fait la part 
belle aux houblons aromatiques. Notes végétales au nez (buis, cassis). Facile 
à boire, hyper rafraîchissante, avec une jolie note d’agrume (pamplemousse 
jaune) et de la longueur. 
Amertume : 43 EBU et 10 EBC pour la couleur. 

98. Rulles Triple                8.4°  75cl 8.00€ 
Brasserie de Rulles 

http://www.larulles.be 
L’idée de mettre en balance les nombreux esters que produit notre levure, 
dans nos cuves de fermentation ouvertes, avec l’Amarillo, nouvelle variété 
de houblon à l’époque, fit de la Triple notre première ambassadrice à 
l’étranger. Elle est aujourd’hui considérée comme une Triple de référence. 

99. Saint Feuillien                7.5° 33cl 4.00€ 
Brasserie Saint-Feuillien 

http://www.st-feuillien.com 
La robe est dorée et profonde. La mousse est fine et aérienne. Le bouquet 
est très parfumé; on y distingue nettement l’influence des houblons 
aromatiques, ainsi que l’apport d’une note fruitée (agrumes), conférée par 
l’usage d’épices. 

100. Saint Feuillien Five NEW     5° 33cl 4.00€ 
Brasserie Saint-Feuillien 

 http://www.st-feuillien.com 
La St-Feuillien FIVE a une couleur blonde pâle; elle est limpide et brillante. 
La pétillance est élevée avec des bulles fines. La mousse est blanche, fine 
et stable. L’odeur est fraîche, houblonnée et bien présente avec des notes 
délicates fruitées (esters de fermentation) relevées encore par des 
nuances de zestes d’agrumes (curaçao).  

101. St Feuillien Grand Cru         9.5°          33cl 4.50€ 
   Brasserie Saint-Feuillien 

http://www.st-feuillien.com 
La première gorgée est d'abord légère et contrastée, puis se découvre une 
amertume longue, pleine de nuances et flatteuse. Le caractère houblonné 
(majoritairement type Styrian Golding) domine l'arrière-bouche. 
 

102. Saison de Han                          6°           33cl 4.00€ 
Brasserie de la Lesse 

https://www.brasseriedelalesse.be/ 
Bière blonde dorée brassée avec des ingrédients belges et bio. 
Elle possède un nez et un goût typiques des bières Saison. 
A l’origine une bière saison était brassée en Wallonie à la fin de l’hiver. Les 
bières étaient ensuite conservées jusqu’à l’été pour l’arrivée des employés 
agricoles des fermes.  
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Les Bières Blondes (suite) 
 

103. Smash Original  NEW          6.2°               33cl 4.00€ 
Brasserie {C} 

https://www.brasseriec.com/ 
Bière généreusement houblonnée brassée à partir d’un seul malt et 
d’un seul houblon, dont l’utilisation exclusivement aromatique lui 
confère un bouquet fruité particulièrement expressif et peu amer. 
Style : Pale Ale I Couleur : Blonde I IBU : 26 
 

104. Soixante Six          NEW       6.6°              33cl 4.50€ 
Brasserie Milllevertus 

https://www.millevertus.be/ 
La Soixante Six est une bière belge artisanale élaborée par le snack 
Route 66 de Bouillon et Loris Collot. Elle est fabriquée à Breuvanne 
en province du Luxembourg. C’est une bière à double fermentation 
avec un houblonnage à cru «dry hopping» d'houblon amarillo 
venant de Californie. C’est une bière riche en froment qui lui donne 
un côté́ ultra rafraichissant ! Vous y trouverez également des notes 
d’agrumes. 

 

105. Station 16                         5.3° 33cl 3.50€ 
  Brasserie Station 16 

https://www.station16.be 
Cette bière est la première création d’un projet ambitieux de créer une 
nouvelle brasserie à la gare de Gedinne. 
Elle présente des notes de poire et de poivre blanc pour cette première 
mise sur les rails.    Que le voyage commence !!!! 
 

 

106. Super Sanglier                4.5°                  33cl 4.00€ 
Brasserie Minne 

https://brasserieminne.be/ 
Avec une robe blonde limpide traversée de fines bulles à l'origine d'un 
col de mousse épais et un bouquet fruité, ainsi que des notes amères 
du houblon, elle est super ! 

 
 

107. Top Lesse                         4.2°                 33cl 3.50€ 
  Brasserie de la Lesse 

http://www.brasseriedelalesse.be 
Cette Pils désaltérante, légère et délicieusement amère est à boire 
en toutes circonstances.  Elle accompagne idéalement apéro, 
barbecue, moules-frites, avant, pendant et après le sport. 
Particularité : cette bière bio est brassée avec une souche de levure 
allemande.  
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Les Bières Blondes (fin) 
 

108. To Touille                                8.5°          33cl 4.00€ 
  Brasserie Atrium 

https://www.brasseriedelsart.be/  
Bière à haute pétillance, à la saveur sucrée et à la texture ronde. 
Légère amertume et arrière-goût sucré réchauffent la fin de bouche. 
Un bel exemple d'équilibre entre les arômes épicés, fruités, 
maltés et alcool. 
Brassée par la brasserie Atrium pour la brasserie Delsart. 
        

109. Triple Swaf      NEW               8°            33cl 4.00€ 
Brasserie de Silly 

https://silly-beer.com/ 
La Triple Swaf est une bière blonde refermentée en bouteille sur base 
d’une recette 100% originale, brassée par la Brasserie de Silly. A la 
dégustation, cette triple de 8% vol. alc. débute par un côté épicé au 
nez pour se poursuivre sur une amertume discrète mais bien 
présente. Tout cela sur un corps généreux avec une très belle 
longueur en bouche. 

110. Vedett                                    5.2°           33cl 3.50€ 
Brasserie Moortgat 

https://www.vedett.com/ 
Ne vous laissez pas berner par sa couleur paille sans prétention et sa 
mousse d'un blanc pur. Derrière l'extérieur modeste de cette bière 
blonde haut de gamme se cache un caractère complexe mais doux. 
Equilibrant subtilement le malt et le houblon avec un fruité persistant 
et de subtiles notes de vanille. 
 

111. Vertu Ose      NEW                6°             33cl 4.00€ 
Brasserie Milllevertus 

https://www.millevertus.be/ 
Bière blonde d’épeautre.  L’épeautre est un grain très difficile à 
brasser, mais le résultat en vaut bien la peine.  Son amertume vient 
du houblon Amarillo.  Elle est composée de 3 malts, 2 houblons et de 
30% d’épeautre. 
 

112. XX Bitter        NEW                 6°            33cl 3.50€ 
Brasserie De Ranke 

https://www.deranke.be/ 
La XX-Bitter est une bière de fermentation haute. Malgré son degré 
d’alcool peu élevé, elle possède un goût riche et prononcé qui reste 
longtemps en bouche. 
Goût : Très amère (de 60 à 65 IBU) tout en étant équilibrée. 
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Les Bières Fruitées 
 

113. Barbar rouge                   8°               33cl  4.00€ 
Brasserie Lefebvre 

https://www.brasserielefebvre.be/ 
Surmontée d’une fine mousse, légèrement teintée de pourpre, la Barbãr 
Rouge nous dévoile un nez dominé par la cerise. La puissance aromatique 
est forte, avec des notes de miel, d'épices, de plantes et de malt. 

 
 

114. Belgicus Violet                5.3°                 33cl 4.00€ 
Brasserie Belge 

https://www.labrasseriebelge.com/ 
La douceur de la violette contraste subtilement avec la fraîcheur et le 
caractère de cette Belgicus BIO.  Fraiche, douce, légèrement sucrée.  
Surprenante… 

 

115. Cherry Chouffe                  8°               33cl 4.00€ 
Brasserie d’Achouffe 

http://www.achouffe.be 
La Cherry Chouffe possède une robe rouge coiffée d'une mousse dense et 
crémeuse couleur rosée.  Au nez, elle dégage des arômes de cerise, 
d'amande et de malt qui se retrouvent également en bouche sous un 
ensemble bien fruité et sucré. 
 

116. Framboise Lindemans       2.5°             25cl 3.00€ 
Brasserie Lindemans 

http://www.lindemans.be 
Mûrie et enrichie avec du jus de framboise, elle devient une boisson fraîche 
et fruitée. Cette bière possède une robe rose foncé qui se couvre d'une 
mousse légèrement rose à la faible persistance dans le verre. 

 
 

 

117. Fram Bush                          8.5°             33 cl 4.00€ 
Brasserie Dubuisson 

https://www.dubuisson.com/  
Lancée en 2022, la Frambush est le résultat d’un travail minutieux des 
brasseurs, recherchant l’équilibre parfait entre la force de caractère de la 
Bush et la subtilité des extraits naturels de framboise. Un savant mélange 
qui ravira sans nul doute les amateurs de bières fruitées fortes. 
 

.  
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Les Bières Fruitées (suite) 
 

118. Gauloise Rouge          NEW       8.2°      33cl 4.00€ 
Brasserie du Bocq 

https://bocq.be/ 
C’est une bière rouge avec des arômes naturellement fruités grâce aux 
différents fruits rouges qu’elle contient et titrant à 8,2% vol alc. Au goût, 
on retrouve l’association des fruits rouges et d’une bière traditionnelle de 
forte densité. 
 

119. Kasteel Rouge                               8°           33cl 4.00€ 
Brasserie Van Honsebrouck 

http://www.kasteelbier.be 
Sa couleur d’un rouge foncé exceptionnel s’obtient par le mélange 
astucieux de la traditionnelle Kasteel Brune avec une bière aux cerises du 
nord ayant mûri pendant une période de six mois au moins. 

 

120. Kasteel Rubus Framboise   NEW  7°   33cl 4.00€ 
Brasserie Van Honsebrouck 

http://www.kasteelbier.be 
La Kasteel Rubus Framboise est une bière corsée avec une fine mousse 
perlante rose pâle. Tandis que les framboises mûres viennent chatouiller 
les sens, une note légèrement maltée se dégage du nez. Son goût est un 
parfait équilibre entre les fruits mûrs et sucrés et une légère amertume. 
Sa finale fruitée rend cette bière facile à boire. 

121. Kriek Lindemans               3.5°        25cl  3.00€ 
Brasserie Lindemans 

http://www.lindemans.be 
Bière fruitée qui, lors de sa production, va bénéficier d'un apport en fruits 
avant d'être placée en vieillissement dans des fûts de chêne. Cela permet 
aux fruits d'infuser dans le breuvage et cela entraîne une refermentation 
de la bière pendant cette période de maturation. Cela donne une bière 
rouge clair avec une énorme tête de mousse rouge. 

 

122. Liefmans fruitesse            4.2°        25cl  3.00€ 
Brasserie Liefmans 

http://www.liefmans.be 
Cette bière apéritive à la robe rouge clair se savoure de préférence dans un 
verre élégant et original, créé spécialement par Liefmans. Régalez-vous de 
ses arômes frais et intenses de fraise, de framboise, de cerise, de sureau et 
de myrtille. 

  



Page 42                                  Week-End Bières Spéciales 2024 

Les Bières Fruitées (Suite) 
123. Lindemans Tarot d’Or  NEW   8°       25cl   3.50€ 

Brasserie Lindemans 

https://www.lindemans.be/ 
Bière spéciale blonde dorée pleine de caractère aux saveurs exotiques. 
Son arôme agréable et voluptueux envoûtera vos narines, révélant la 
mangue, le litchi, l'ananas et quelques notes de poire mûre. Découvrez 
une bière forte au goût naturel, quelque peu complexe, caractérisée 
par un bel équilibre aigre-doux et une fin de bouche agréable et souple. 
 

124. Lindemans Tarot Noir  NEW    8°       25cl  3.50€ 
Brasserie Lindemans 

https://www.lindemans.be/ 
Un mélange harmonieux de lambic traditionnel, de bière de haute 
fermentation et de fruits des bois noir tels que des myrtilles juteuses, 
des cassis et des baies de sureau, vous surprendra.  Cette bière 
présente un faible taux de sucre et ne contient aucun colorant, 
édulcorant ni arômes artificiels. 

 

125. Lupulus Fructus                  4.2°            33 cl 4.00€ 
  Brasserie Lupulus 

https://www.lupulus.be/ 
Cette bière blanche fruitée possède une robe rouge vermillon 
surélevée d'une mousse aux reflets rosés.  
Au nez, elle présente des arômes de framboises et de cerises 
griottes. 
En bouche, elle développe des saveurs fruitées avec une arrière-
bouche acidulée. 

 

126. Pêche Mel Bush                   8.5°             33cl 4.00€ 
Brasserie Dubuisson 

http://www.br-dubuisson.com 
Quand la saveur de la Pêche se marie avec la plus forte bière belge. Créée 
il y a de nombreuses années par des étudiants sous la forme d’un cocktail, 
la Pêche Mel Bush est à l’origine un mélange de Bush Ambrée et de 
gueuze pêche à parts égales. 
 

127. Pêcheresse Lindemans          2.5°          25cl 3.00€ 
Brasserie Lindemans 

http://www.lindemans.be 
Robe jaune-orangée légèrement trouble, mousse blanche soutenue par 
une effervescence serrée. Elle laisse échapper du verre des arômes de 
pêche et de sucre candi très doux. On retrouve en bouche des saveurs de 
pêche marquées qui s'accompagne d'une très légère saveur acidulée. 
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Les Bières Fruitées (Fin) 
128. Rasta Trolls                            7°                33cl 4.00€ 

Brasserie Dubuisson 

https://www.dubuisson.com 
Créée en 2018, la Rasta Trolls est une Cuvée des Trolls enrichie aux 
extraits naturels de rhum brun.   La Rasta Trolls possède une robe blonde 
paille. 
Des arômes de pomme verte et de rhum brun viennent s’ajouter aux 
arômes de base de la Cuvée des Trolls (fruits jaunes et blancs, agrumes). 
La bouche présente un bel équilibre entre le moelleux et une légère 
acidité. 

129. Saint Feuillien Fruit   NEW          4°           33cl 4.00€ 
Brasserie Saint-Feuillien. 

 https://st-feuillien.com/ 
Vive, fraîche et délicatement parfumée, la St-Feuillien FRUIT est une 
bière de fermentation haute, refermentée en bouteille, brassée à base 
de malts d’orge et de froment, très légèrement houblonnée. Sa 
couleur amarante évoque un jeune Bourgogne. La mousse est 
compacte et fine. C’est une bière pleine de contrastes, associant des 
saveurs à la fois douce et délicieusement acidulée, telle une exquise 
coupe de fruits. Les arômes de framboise et de fruits rouges sont bien 
perceptibles. Elle est digeste et faiblement alcoolisée. 

 

130. Super des Fagnes Blood Orange    NEW    7°   33cl 4.00€ 
Brasserie des Fagnes 

https://www.brasseriedesfagnes.com/ 
L’Orange Sanguine est un fruit peu sucré qui dégage des 
saveurs d’agrumes et de douce amertume fruitée. 
Cette amertume se marie parfaitement avec le houblon de 
la bière. 
Le résultat est étonnant avec une bière pleine de saveurs et 
de rondeur fruitée, non sucrée.   
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Les softs. 
 

Coca-Cola  2.00€ 

Coca-Cola Zéro  2.00€ 

Limonade Orange  2.00€ 

Limonade Citron  2.00€ 

Jus d’orange  2.00€ 

Eau pétillante  2.00€ 
 

L’eau plate est gratuite tout le Week-End 
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Le dimanche 25 février 2024 
        Inscr iptions sur place à partir de 13H00  

 
Règles du jeu disponibles sur  www.mijole.com



Page 46                                  Week-End Bières Spéciales 2024 

 

Les accompagnements. 
 

Hamburger pur bœuf  4.00€ 

Portion de fromage d’abbaye 2.50€ 

Cervelas 2.50€ 

Pipe Ardennaise 2.50€ 

Croque-Monsieur 2.50€ 

Soupe à l’oignon 2.50€ 

Chips 1.00€ 
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  Les animations du W-E. 
Vendredi soir (Entrée 5 €) 
De 20H00 à 22H00 : Blind Test animé par « Le Blind à Tonton ».  
Participation : 30€ par équipe de 6 candidats maximum.   
https://www.facebook.com/leblindtonton0109/ 
La soirée sera ensuite animée par la sono « French Kiss »  
Ambiance année 80-90. 
 

Samedi après-midi  
A 14H00 (En fonction de la météo) 

Départ groupé du chapiteau pour la marche familiale.  
Distance prévue : entre 8 Km et 10 Km.  Partez à la découverte 
d’un des plus beaux villages de Wallonie, et de ses points de vue sur la Famenne.   
Participation gratuite. 
Infos et renseignements : Cédric Cremer GSM : 0476/635331 
 

La Corriwebs 2024 : 1e édition. 

Inscriptions sur place à partir de 14H30. 
A 15H00 : départ des enfants sur un parcours de 800m 
A 16H00 : départ des adultes sur un parcours de 2,5Km. 
A 18H00 : au chapiteau, remise des prix de la Corriwebs 
 ainsi que du challenge 2023-2024  
 

Samedi soir (Entrée 5 €) 

Soirée concert avec le groupe « Kitsch Kool Orchestra ».  
( http://spark.kko.band/  ou www.facebook.com/kitschkoolorchestra.) 
Une bande de joyeux galopins, férus de rythme, d’humour et de rock n roll!  
Passez la porte du chapiteau et entrez dans une ambiance festive où nous brassons les 
plus grands tubes populaires des années 80 jusqu'à aujourd'hui! 
Fondé en 2007, le cover band festif se produit alors sous le sobriquet de "La 
Compagnie Picole" et s'investit d'une mission pour le moins risquée : rendre ses lettres 
de noblesse aux tubes les plus populaires des années 70 à nos jours. 
La soirée sera ensuite animée par la sono « French Kiss ». 
 
Dimanche après-midi ( Entrée Gratuite) 

A partir de 13H : Tournoi de Mijole.  Inscription sur place. 

Jeu d’adresse qui se joue avec une caisse en bois percée d’un trou et six jetons en métal.  
 

A partir de 15H00 :   

Vous retrouverez une ambiance familiale avec Pascal Fortuné et son 
répertoire « tous styles musicaux » pour « tous les âges ». 
 

De 19H00 à 1H00: soirée animée par le dj JPJ            
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Le Week-End Bières Spéciales ne serait pas ce qu'il est sans le précieux soutien de 
nos partenaires privés et publics. 
Si tous méritent d'être salués pour leur participation que vous retrouverez au travers 
de ces pages, nous tenons à remercier particulièrement pour leur soutien, les 
distributeurs Maziers et Delsart, ainsi que les brasseries Moortgat, Dubuisson, 
Lupulus et Saint-Feuillien. 

Un merci tout particulier à la soixantaine de bénévoles qui se dévouent pour vous 
servir au mieux et sans lesquels le WEBS ne serait pas possible... 

 

 

 

A tous :  

 

MERCI  

 

De votre confiance et de votre soutien. 


